MATERSKA SKOLA
MOTYLEK
m[]tg|8k Usti nad Labem
e Keplerova 782/ 26,
prispévkova organizace

ZPRAVODAJ

Motto: ,.Skolka jako misto spolec¢ného
rastu a setkavani”

Nase vize: ,,Spokojeny rodi¢ a dité

pfipravené do dalsi Zivotni etapy*
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0 €EM ST BUDEME VE SKOLCE

POVIDAT:

Seznamime se s vanoCnimi
tradicemi, které se u nds dodrzuji

budeme si povidat o postavach
Mikulase, Certa a andéla
spole€né prozijeme Certovsky rej
v maskach

budeme si povidat o Vanocich,
seznamime déti s Betlémem a
Jeziskem

poslechneme si a zazpivame si

tradi¢ni vanoCni koledy a pisné

AKCE:

spoleCné oslavime Vanoce pfi
akci VanoCni hvézdicka

ANDILEK

Certovsky rej

5.12. 2022

Na bilém oblacku andilek malicky, Vanoéni jarmark
prsti¢ky rozsviti snéhové 7.-8.12.2022
hvézdieky. Vanocni hvézdicka

Jednu ndm posild i s pfanim od 14.12. 2022

srdce, Vanocni posezeni
at s laskou prozijeme leto$ni s rodiéi
13.12. 2022

Vanoce.



RECEPT NA MEDOVE

KULICKY

Budeme potiebovat:

Tésto:

500 g hladké mouky

2 vejce

2 1zicky jedlé sody

60 g rozpusténé¢ho masla

4 1zice medu

200g cukr moucka
Krém:

1 slazené karamelova Salko
250 g zméklého masla

Oloupané mandle

Postup:
1.

Ze surovin vypracujeme tésto, které
rozvalime a na plechu upec¢eme na 180
°C.

Poté nechame vychladnout a po ¢astech
ho rozmixujeme nebo nastrouhame.
Trochu odlozime stranou na obalovani
kulicek.

Z karamelového kondenzovaného
slazeného mléka a zméklého masla
utfeme hladky krém.

Poté do krému vmichdme nastrouhané
tésto na potrebnou hustotu a nechame 2
hodiny v lednici ztuhnout, aby se
kulicky 1épe tvorily.

Do kuli¢ek se mohou davat rozinky
namocené v rumu nebo oloupané
mandle.

Nakonec kuli¢ky obalime v
rozmixovaném nebo nastrouhaném
tésté.

Hotovo!!

PREJEME DOBROU
CHUT

Libezné melodie
na nebi andilci péji,
krasné Vanoce

Vam ze srdce preji.

Na vlockach nesou pranicko,

at v novém roce nechybi laska,

Stésti 1 zdravicéko.




